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Porra Orolt hagyomany

Z6ld tea a modern vendéglatasban




Matcha, a porra 6rolt tea

A vilag sok teatermd vidéke kozul két kicsiny, mindossze Tokaj-Hegyalja
méretl terlleten termelnek olyan teakat, amik egyszerre latjak el a
teaszertartassal foglalkozd patinas teaiskolakat és a vilag élvonaldba
tartozo éttermeket és barokat. A matcha olyan teabdl készil, amit
szedés el6tt ledrnyékolnak, igy feldusul polifenol és aminosavtartalma,
szedés utan minden fanyar izt adé részt (szar, levélnyél, levélerezet)
eltavolitanak bel6le, majd kiilonleges granit k6malmokban par mikron
szemcsenagysagu porra 6rlik. Az igy nyert teat forro vizzel felontve
napi z6ld teaként fogyasztjuk, vagy valtozatos formaban kertlhet fel-
hasznalasra koktél alapanyagként, vagy éttermi, cukraszati termékek-
ben. o




A matcha gyartastechnologiaja, a gyartashoz és az elkészitéshez hasznalt
eszkozok is tobb, mint ezer évre nyulnak vissza, mégis ma a matcha
szamit a legmodernebb teanak. A porra 6rolt tea a korabeli medicindban
gyogyszernek szamitott és ma is fontos antioxidans forrasnak tekintjuk.
A termesztés és a gyartas soran a hagyomany és a modern technoldgia

a szennyez6désmentes, tiszta, organikus termék létrehozasat szolgalja.
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A matcha minden elkészitési mddjaval az eredeti, egészséges, organikus
tealevelet hasznaljuk fel. Egyetlen termékink sem tartalmaz semmilyen
hozzaadott szinezéket, aromat, vagy tartositdszert. A teakat rendeléstink
leadasa utan mindig frissen gyartjak le, igy tudjuk vasarléinknak az
egyedulalldan tiszta és friss izt garantalni. A matchat az eredeti iz, illat és
tartalom megdrzése érdekében érdemes + 5 C fokon hiit6szekrényben
tarolni.

Tedinkat Japan és egyben a vilag legjobb matcha teatermel6itél szerezzik
be, akiket tobb mint 10 éve képvisellink a hazai és a nyugat-eurdpai piacon.
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Egyszerd, kdnnyen, gyorsan elkészithetd receptek

A matchaval dolgozva legtobbszor nagyon egyszerlen, a hagyomanyos
konyhai, cukraszati eljarasokat kovetve jutunk meghokentéen finom,
frissit6, a zold tea értékeit teljesen atado italokhoz, martasokhoz,
siteményekhez.

Matcha capuccino és matcha latte
Ugyanugy készitjik, mint a kavés italokat,
de a kavé helyett tejben el6re elkevert
matcha zold teat hasznalunk.

Jeges matcha
Elkészitésehez a matcha hagyomanyos eszkozeit, 2-3 gramm matchat
és hideg, vagy jeges vizet hasznalunk.




Edes matcha

A finom nadcukorral kevert matcha egy szempillantas alatt elkészithetd.
Elegendd két kavéskanalnyi teat hideg, jeges, langyos, vagy forré vizzel
elkeverni és mar kész is a frissitd, finom, egészséges ital.

Ha a barpult mogott allva van egy perclink, akkor mar csak néhany
tropusi gylimolcsszelet, pezsg6, vagy mas alkohol (vodka, gin, fehér
rum) kell hozza és a vendég garantaltan visszatér hozzank.

A tejes valtozatokban turmix, krém és lassi készithet6 egy szempillantas
alatt
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Matcha z6ld tea tiramisu
A tiramisu elkészitésekor a kavé helyett
tejszint és porra 6rolt matcha zold teat

hasznalunk. Fantasztikusan friss , krémes
és finom.

Matcha zo6ld tea puding

A matchat zselésitett, puding, vagy krém
formaban készitjik el és szolgaljuk fel.
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Matcha zold tea slitemények

Torta, cookie, makaron, piskota,
shortbread, palacsinta matchaval és matcha
krémmel toltve. Uj fantasztikus vilag nyilik

a cukraszatban.

Jeges zold tea vanilia fagylalttal

Az elkészitett jeges, vagy meleg édes matcha italhoz
egy gomb vaniliafagylaltot adunk.

Ugyanilyen finom, ha a magaban szervirozott vanilia
fagylaltra kevés matcha teat szorunk.
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Matcha zold tea fagyi

Elsé pillantasra talan furcsa, de aki egyszer megkdstolta, Ujra és Ujra
nyalakodni akar bel6le. A matcha fagylalt elkészitéséheez elegend6 egy
tejes fagylalt alap, amibe izlés szerint z6ld tea, vagy piritott tea port
keverliink. Az eredmény mindkét esetben fenomenalis.
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A Marukyu-Koyamaen és Tenmoku prémium, organikus zold teak
kbzép-eurdpai forgalmazoja a Bibor Felh6k Kft.

Minden altalunk forgalmazott tea vegyszermentes, organikus,
bioldgiailag tiszta és ellen6rzott termelésbdl szarmazik.

Cégunk a teak értékesitését Biokontroll mindségbiztositasi
rendszeréhez csatlakozva végzi.

Barmilyen kérdésben szivesen allunk rendelkezésére.

Az arlista drai forintban értendék és nem tartalmazzak az AFA-t.

Elérhet6ségeink:

Bibor Felh6k Kift.

Watanabe Tomoki +36-30-355-1601
Toéth Dénes +36-20-4147203
E-mail: teautja@teautja.hu,

weblap: teautja.hu, japantea.hu
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Tenmoku BIO japan teak

Juteki tenmoku gyokuro 45.380.- / Kg
Johen tenmoku BIO gyokuro 65.000.-
Ran tenmoku BIO sencha 24.790.-
Juteki tenmoku BIO Jyo sencha 39.800.-
Johen tenmoku BIO csucsmindségl sencha 49.900.-
Ran tenmoku BIO genmaicha 21.620.-
Ran tenmoku harom éves sannen bancha 12.200.-

Marukyu-Koyamaen

. 100 gr
Sencha Shigaraki ' 3640.-
Sencha Manpukuzan 4240.-
Sencha Kotomidori 5160.-
Kabusecha Takamado 4240 .-
Gyokuro Tensho 4020.- 8850.--
Gyokuro Shiun 4630- 10500.-

Konnacha Daimoniji 4530.-

100gr 400 gr

Genmaicha Miyako no Yuki 2570.- 8850.-
Hojicha Beni Kaori 2870.- 9820.-
Kawayanagi Ujimidori 8470.-

Kamairicha sutott japan zold tea

100 gr
Miyazaki kamairicha BIO 2620.-
Miyazaki BIO kamairicha Zyo 3730.-
Miyazaki BIO kamairicha prémium 4350.-

Japan BIO csaszari fekete tea 3750.-







Marukyu-Koyamaen matcha porra 6rolt zold tea
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20g 40g 100 g
Matcha Aoarashi 3180.- 6970.-
Matcha Isuzu 3820.- 8390.-
Matcha Chigi no Shiro 4450.- 9980-
Matcha Yugen 3000.- 5400.- 12240.-
Matcha Wako 3640- 6670- 15400.-
Matcha Kinrin 4280.- 7960.- 18700.-
Matcha Unkaku 5390.- 10150.- 23900.-
Matcha Eiju 7440.- 14270.- 34090.-
Matcha Choan 9350.- 18070.- 43270.-
Matcha Tenju 16300.- 32300.- 80300.-
Matcha Shohaku 3014.- 5400.- 12240.--
Gabaron matcha 5400.- 11750.-

Matchak konyhai felhasznalasra

Tenmoku BIO matcha

100 g 200 g 500 g 1000 g
Ran tenmoku BIO matcha 3980.- 7970.- 19940.- 39880.-.

Marukyu-Koyamaen
100g 200g 500g  1000g

Matcha Rindou 4050.- 8080.- 17500.- 34080.-
Matcha Byakuren 4550.- 9090.- 20170.- 39150-
Matcha Midorigi 4980.- 10000.-  22780.- 44220.-
Matcha Wakatake 5520.- 11090.- 25100.- 49290.-

Edes matcha 4440 .-
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